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Erlebnisdinner im privaten Waldschlésschen Iglu — Ab sofort zwei weitere Iglus
bei VILA VITA Marburg buchbar — Neues Menii und frische Dekoration

Auf dem Hofgut Dagobertshausen erwartet die Gaste eine zauberhafte Winterwelt mit sechs verglasten Iglus. ©

VILA VITA Marburg

Frankfurt am Main / Marburg, 16. November 2022 — Gemiitlich, privat und unterm
Sternenhimmel: Die verglasten Waldschldsschen Iglus von VILA VITA Marburg sind ab sofort
wieder buchbar. Nach der erfolgreichen Premiere des in dieser Form bundesweit einmaligen
Pop-Up Restaurants auf dem Hofgut Dagobertshausen im vergangenen Jahr, warten nun sechs

statt wie bisher vier Iglus auf Gaste, die das Besondere suchen. Sie sind wieder winterlich-
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weihnachtlich dekoriert, bieten Platz fiir bis zu acht Personen und versprechen kulinarische

Hochgenlsse in absoluter Privatatmosphare.

Die Vorspeisen werden wieder als ,Sharing-Menu“ konzipiert: Sie werden in die Mitte des
Tisches platziert und alle Gaste teilen familiar. Danach stehen dem GenieBer flinf
verschiedene Hauptgdnge zur Wahl. Wahlen kdénnen die Gaste zwischen geschmorter
Rinderschulter, Brust und Keule von der Stoppelgans, Dagobertshdauser-Semmeltaler mit
Waldpilzragout oder gebratenem Heilbutt-Filet. Die Beilagen dazu werden erneut zum Teilen
in die Tischmitte platziert, ebenso wie die XXL-Gusseisen-Pfanne mit dem Mandelsplitter-

Kaiserschmarrn, der zum Abschluss serviert wird.

,Die Atmosphare in den Iglus, die in der weitldufigen Gartenanlage unseres Restaurants
Waldschldsschen stehen, ist sehr stimmungsvoll und wirklich einmalig. Die Gaste waren von
dem Ambiente und unserem exklusiven Meni im vergangenen Jahr so angetan, dass wir uns
entschlossen haben, in diesem Jahr zwei Iglus mehr anzubieten”, sagt Michael Hamann, VILA

VITA Geschaftsfihrer.
Fir das einmalige Kulinarik-Erlebnis zahlen Erwachsene 89 Euro und Kinder 69 Euro.
Die komplette Speisekarte gibt es hier.

Weitere Informationen unter https://www.waldschloesschen-dagobertshausen.de/iglu und

www.vilavitamarburg.de.

Uber VILA VITA Marburg

Gerade einmal 45 Minuten von der Finanzmetropole Frankfurt entfernt, bietet VILA VITA am Standort
Marburg ein einzigartig vielfaltiges Portfolio: Das VILA VITA Rosenpark ist ein mehrfach
ausgezeichnetes Tagungs- und Wellnesshotel mit 196 Zimmern, 12 Tagungsraumen, zwei Restaurants,
einer Bar sowie einem 1.000 Quadratmeter groRen Wellnessbereich mit Pool. Das Congresszentrum

Marburg fir bis zu 500 Teilnehmer sowie das Hofgut Dagobertshausen mit Event- und
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Tagungskapazitaten fir bis zu 300 Personen bieten den idealen Rahmen fir jede Veranstaltung. Zur
VILA VITA Kulinarik gehoéren drei weitere Restaurants, zwei Cafés, ein Bistro & Eisbar sowie ein
Feinkostgeschaft. Das Weingut am Nil in der Pfalz bereichert die VILA VITA-Welt mit ausgezeichneten
Weinen. Die VILA VITA Marburg ist eine Tochtergesellschaft der VILA VITA Hotel & Touristik GmbH.

Zu den VILA VITA Hotels gehéren drei Hotels in Deutschland, eins in Osterreich und eins in Portugal.
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