
 

Sous Chef (m/w/d) 
ab sofort | Vollzeit oder Teilzeit ab 20 Stunden pro Woche 

 
Das Congresszentrum Marburg ist eine der modernsten Tagungslocations in Hessen. Im Herzen von 
Marburg, nur fünf Minuten vom Hauptbahnhof entfernt, werden viele unvergessliche Tage und Abende 
verbracht. Ganz egal ob Kongress oder Corporate Event – Wir lieben den Trubel und die Möglichkeit, mit 
unseren Gästen zu feiern. Selbstverständlich darf dabei die kulinarische Verpflegung nicht fehlen. Für unser 
Restaurant und Catering haben wir noch Schürzen zu vergeben. Du willst Teil unseres großartigen Teams 
sein? Dann bewirb Dich! 
 
 
SO LÄUFT DAS BEI UNS 

• 30 Tage Jahresurlaub 
• Leistungsgerechte Vergütung und Jahressonderzahlung  
• Unterstützung bei der Wohnungssuche vor Ort und eine Übergangslösung  
• JobRad  
• Arbeitskleidung und Reinigung  
• Vermögenswirksame Leistung  
• Ausgewogene und vielseitige Personalverpflegung  
• Vielseitiges Weiterbildungs- & Schulungsprogramm  
• Jährlich Mitarbeitergespräche   
• Family & Friends Rate 
• Ermäßigungen in unseren Gastronomiebetrieben  
• Corporate Benefits 

DAS IST ZU TUN  
 
• Große Leidenschaft für Produkte aus unserem eigenen Anbau 
• Einhaltung der Qualitätsstandards sowie der geltenden HACCP Hygienevorschriften  
• Liebe für’s Detail und Eigeninitiative  
• Unterstützung des Küchenchefs in operativen und organisatorischen Aufgaben  
• Mitverantwortung für den reibungslosen Organisations- und Arbeitsablauf in der Küche 
• Pflege und Reinigung der Küchengeräte  
 
DAS KANNST DU 
 
• Leidenschaft für den Beruf 
• Mehrjährige Erfahrung in der gehobenen Gastronomie, Sterneküche oder gehobenen Hotellerie  
• Exzellente Produktkenntnisse 
• Selbstständiges Arbeiten und ausgeprägte Eigeninitiative   
• Sehr gutes Qualitäts- und Verantwortungsbewusstsein 
• Sehr gute Deutsch- und Englischkenntnisse 
 
 
KLINGT GUT? 
 
Dann nichts wie ran an die Tasten! Schicke Deine Bewerbung inklusive Lebenslauf und Qualifikationen an 
bewerbung@vilavitamarburg.de. Du hast Fragen? Die beantwortet Maximilian Tide von der 
Personalabteilung gerne. Ruf ihn einfach unter 06421 6005-694 an. Wir freuen uns auf Dich! 


